
MENU

“Il rifugio perfetto
per gli amanti

degli aromi autentici”

Piazza Andrea Mensa, 3 • 10072 Caselle Torinese
 : 333 2235676

 : ristorantegarino.snc@gmail.com
 : @lincanto

 : www.lincantoristorante.it



Menu Incanto
	 ANTIPASTI
STEAK TARTARE
 Fassona Piemontese, Trito di Cetrioli, Acciughe,
 Capperi, Cipollotto di Tropea, Tuorlo d’Uovo, Tabasco,
 Salsa Worcestershire, Angostura, Senape,
 Olio Extravergine d’Oliva, Sale, Pepe € 16,00  

BATTUTA DI FASSONA CLASSICA
 Fassona Piemontese con Asparagi Filangé € 14,00

IL CARPACCIO
 Filetto di Spalla Marinata, Maionese alle Nocciole,
 Nocciole Tostate, Olio alle Erbe € 14,00

UOVO 64
 Uovo, Asparagi alla Griglia, Robiola di Roccaverano, 
 Crudo di Asparagi, Spuma di Grana € 15,00

TONNATO DAL CUORE MORBIDO
 Girello di Fassona CBT, Fior di Cappero, Salsa Tonnata 
 con Capperi, Acciughe di Sciacca, Tonno € 16,00

FILETTO DI BACCALÀ
 Baccalà, Salsa Vicentina, Agretti, Capperi € 18,00

 PRIMI	PIATTI
RISOTTO MIMOSA
 Carnaroli, Tuorlo d’Uovo Marinato,
 Emulsione di Asparagi, Asparagi € 16,00

IL PLIN
 Agnolotto* del Plin, Fondo Bruno,
 Burro di Normandia € 16,00

LO SPAGHETTO
 Spaghetti* alla Chitarra, Seppiolina,
 Crema di Cavolo Nero € 18,00 

IL TAJARIN
 Tajarin* 40 Tuorli, Ragù di Anatra,
 Burro Affumicato al Fieno € 18,00

	 SECONDI	PIATTI
SANATO ALLA MILANESE
 Costata di Sanato, Radicchio Tardivo,
 Patata al Burro € 25,00

TOURNEDOS
 Filetto di Manzo CBT con Verdure di Stagione,
 Salsa bernese € 28,00

MANZO AL CUCCHIAIO
 Cappello del Prete, Nebbiolo, Aromi,
 Patata Mantecata alle Erbe € 18,00

L’OMBRINA
 Ombrina Scottata, Crema di Carota alla Curcuma
 e Pompelmo, Spinaci € 22,00

L’ENDIVE
 Indivia CBT, Succo di Arancia, Pinoli, Mela Fuji,
 Olio alle Erbe € 14,00

	 DOLCI
TARTE TATIN
 Tarte Tatin alle Mele, Gelato al Fior di Latte € 8,00

BUNET LANGAROLO  
 Dolce al Cucchiaio con Cacao Valrhona, Cioccolato
 Fondente Guanaja 70%, Nocciola Gentile, Amaretto € 8,00

IL NOCCIOLA
 Tartelletta, Gelato e Ganache alla Nocciola,
 Nocciole Sabbiate € 8,00

IL DOLCEINCANTO € 8,00

LA NOSTRA GELATERIA € 6,00

COPERTO € 3,00 - CAFFÈ € 2,50 - ACQUA € 3,00

* In caso di scarsità di approvvigionamento il ristorante può servirsi di cibi conservati a  -18°

Menu Degustazione
	 Percorso	Vegetale
	 “Asparagi	al	Centro”

	 ANTIPASTI
BATTUTA DI FASSONA
 Insalata di Asparagi, Aceto Balsamico al Barolo

UOVO 64
 Uovo, Asparagi alla Griglia, Robiola di Roccaverano, 
 Crudo di Asparagi, Spuma di Grana

 PRIMO	PIATTO
RISOTTO MIMOSA
 Carnaroli, Tuorlo d’Uovo Marinato, Emulsione di Asparagi,
 Asparagi

	 SECONDO	PIATTO
ASPARAGI E BERNESE
 Asparagi, Parmigiano 36 Mesi, Burro Fleur de Sel,
 Salsa Bernese

	 PRE-DESSERT
SORBETTO AL SEDANO

	 DESSERT
DOLCI A SCELTA

	 €	50,00


